Hertogelijk smullen!
Wanneer ‘Hertog Jan van Brabant’ niet op een biervat zat (zijn favoriete plek beweren “boze” tongen) dan schoof hij wel aan bij één

van de kloostertafels waarmee zijn hertogdom rijkelijk gezegend was. Met zo'n smulpaap als naamgever kun je natuurlijk niet

achterblijven en voorziet Café de Hertog Jan Proeverij niet alleen de dorstige van lafenis, maar ook de hongerige van spijs (vaak één

en dezelfde persoon). Borrelhapjes, lunches en complete maaltijden die uitblinken door originaliteit en streekgebondenheid.

Uiteraard wordt bij het koken steevast gebruik gemaakt van onze mooie Hertog Jan-bieren.

Lunchgerechten (tot 17.00 uur)

Brouwersbol kaas €450
Késebrotchen

Brouwersbol boerenham €4,50
Schinkenbrétchen

Brouwersbol kaas & boerenham €5,00
Brétchen mit Schinken und Kése

Brouwersbol roombrie €550
Brétchen mit Briekése

Brouwersbol gezond €6,75
broodje boerenham, kaas, salade en garnituur

Brétchen ‘Gesund’ (Kése, Schinken, Tomate, Gurke und Ei)
Brouwersbol met warme beenham met mosterdsaus €8,00
Brétchen mit warmen Schinken

Brouwersbol van de maand €7,00
creatie van de kok en bekend bij de bediening

Brétchen des Monats

Brouwersbol de Hertog Jan Proeverij €8,75

broodje met roombrie, chorizoworst, gebakken spek en
tomaat. Wordt met geraspte kaas gegrild in de oven
Brétchen mit Briekése, Paprikawurst, Speck und Tomaten. Wird hier mit

geriebenem Kése im Ofen gegrillt

Zacht broodje gehaktbal met mosterd en frietsaus €5,00
Brétchen Frikadelle und Senf

Uitsmijter kaas (3 eieren) €6,75
Strammer Max mit Kése

Uitsmijter boerenham (3 eieren) €6,75
Strammer Max mit Schinken

Uitsmijter ham en kaas (3 eieren) €7,50
Strammer Max mit Schinken und Kése

Uitsmijter spek (3 eieren) €750
Strammer Max mit Speck

Hertog Jan uitsmijter ham en kaas (5 eieren) €975

Mega Strammer Max mit Schinken und Kése

U kunt kiezen uit een witte bol of een meergranen bol.
Sie kénnen wéhlen aus einem weissen oder ein Mehrkorn Brétchen.

Bierhapjes

Belse kaasplank met roggebrood €9,50
raclette, roombrie en cambozola

Belgische Késeplatte

Hertog Jan vleesplank met roggebrood €9,50
chorizo worst, Kempische ham en hausmacher

Hertog Jan Fleischplatte

Balieballetjes (15 pittige gehaktballetjes) €5,50
Balibélichen (15 kleine scharfe Frikadellen)

Hausmacher met roggebrood €6,00
Hausmacher mit Roggenbrot

Zure zult met roggebrood €6,00
Saure Slilze mit Roggenbrot

Kaantjes met roggebrood €6,00
Schmalz mit Roggenbrot

Gehaktbal met mosterd en frietsaus € 3,00
Frikadelle

Borrelmix (ca. 250 gram pindamix) €2,50
Knabberniisse

Proeverijplank (ca. 6-8 personen) € 27,50

raclette, roombrie, cambozola, chorizoworst, Kempische ham en
hausmacher, kaantjes, zure zult, roggebrood en bruinbrood
Raclette, Briekdse, Cambozola, Paprikawurst, Schinken,
Hausmacher, Schmalz und saure Siilze mit Brot
Borrelplank (ca. 4-6 personen) €19,50
balieballetjes, cervelaat, kaas, leverworst, gekookte worst

Balibélichen, Cervelatwurst, Kdse, Leberwurst, gekochte Wurst

Pannenkoeken

Kinderpannenkoek Kinderpfannekuchen €525
Pannenkoek naturel Pfannekuchen Natur €5,50
Pannenkoek kaas Pfannekuchen Kése €7,00
Pannenkoek appel Pfannekuchen Apfel €6,50
Pannenkoek spek Pfannekuchen Speck €7,00

Wanneer u een combinatie van twee pannenkoeken neemt,
brengen wij € 1,00 extra in rekening.
Eine Kombination von zwei Pfannekuchen kostet € 1,00 extra.



Keuken

Soepen & salades

Zachte mosterdsoep €4,00
Bereid met Hertog Jan bier, afgegarneerd met

uitgebakken spekjes en room.

Senfrahmsuppe zubereitet mit bier, garniert mit knusprigem Speck.

Goulashsoep
Bereid volgens oma Julia’s recept.

€4,50
Gulaschsuppe bereitet nach Oma Julias Art.

Lauwwarme salade van gerookte kip

Deze lekkere salade bestaat uit gerookte kip, katenspek,

pijnboompitten en gemengde salade. Dit alles wordt op smaak

gebracht met een Geuze bierdressing.

Salat von gerduchertem Huhn mit Speck und Pinienkernen.
Voorgerecht: € 8,50
Maaltijdsalade: € 11,50

Appel-brie salade
Deze salade bestaat uit roombrie, fruitige appelen, walnoten,
gemengde salade en een honingdressing.
Salat von Briekése, Apfel und Walniissen.
Voorgerecht: €8,50
Maaltijdsalade: € 11,50

Mandje brood
Met kruidenboter en bierige tapenade. €4,75

Brot mit Krduterbutter und Tapenade.

Warme gerechten

Curryworst met een kaiserbol

De meest gegeten worst van onze oosterburen. Dat is niet voor
niets! Deze overheerlijke curryworst wordt geserveerd met een
currysaus en dat maakt hem extra lekker! Guten appetit!
Normaal: € 5,50
€775

Késtliche Currywurst.

@ Blersuggestie: Hertog Jan Weizener Groot:

Kipsaté met brood

Een Indisch gerecht, overgewaaid naar onze Arcense keuken.

Gebakken kipfilet met satésaus, atjar, gefrituurde uitjes en

kroepoek.

Normaal: € 9,50
Groot: € 11,50

Hiinchenfilet mit Satésol3e.
@ Biersuggestie: Hertog Jan Primator

Warme gerechten

€11,25

Halve haan
Onze halve haan serveren wij met krokante aardappelpartjes

uit de oven en een bijpassende Grand Prestige uiencompote en
appelcompote.
Halbes Hahnchen mit Zwiebel- und Apfelkompott und Kartoffelspalten.

@ Biersuggestie: Hertog Jan Weizener

Oerhammetje met honing-tijmsaus
Een hammetje gebakken in de oven, bereid

€12,50

met een laagje mosterd. Geserveerd met een
garnering van zuurkool en duchesse aardappelen.

Kleine Haxe zubereitet im Ofen mit Sauerkraut und Pommes Duchesse.

@ Biersuggestie: Hertog Jan Bockbier

Bloodworst op zien Arces
Deze bloedworst wordt hier nog volgens oud

€9,25

Arcens recept gebakken. Wij serveren de bloedworst met
gebakken appeltjes, appelstroop, gefrituurde uitjes en
roggebrood. Ouderwets lekker!

Arcener Blutwurst mit gebackenem Apfel, Apfelkraut und Roggenbrot.

3) Biersuggeste: Hertog Jan Dubbel

Rundvlees stoofpotje
Ons rundvlees stoofpotje laten we in alle rust

€ 14,50

sudderen in een van Nederlands zwaarste bieren:

het “Hertog Jan Grand Prestige”, samen met hete bliksem is dit
een voortreffelijk combinatie.

Rindergulasch, zubereitet mit Hertog Jan Grand Prestige, serviert mit

Kartoffelpiiree und Apfel.

@ Biersuggestie: Hertog Jan Grand Prestige

Brouwersmaaltijd* € 14,50
De brouwersmaaltijd is een gerecht waar onze brouwers van
vroeger na gedane arbeid lekker van genoten. Wij bereiden dit
maaltijdpannetje met varkensvlees, prei, aardappelen, tomaat,

ui en bierjus met een flinke scheut “Hertog Jan Pilsener”. Het
geheel wordt met kaas gegratineerd in de oven en geserveerd
met een frisse salade.

Brauermahlzeit mit Schweinefleisch, Porree, Kartoffeln, Tomaten,

Zwiebeln, eine Bierso3e. Im Ofen gratiniert mit Kése.

@ Biersuggestie: Hertog Jan Grand Prestige

* Houd u er rekening mee dat dit gerecht uit de oven komt en een langere
bereidingstijd nodig heeft. *Dieses Gericht wird im Ofen zubereitet und
braucht eine zubereitungszeit.



Keuken

Warme gerechten

Malse spareribs

Natuurlijk kan dit gerecht niet ontbreken op onze kaart. Een
lekker biertje drinken en daarbij kluiven aan gemarineerde
spareribs. Onze spareribs worden in de oven gebakken en
geserveerd met knoflooksaus, cajunkerriesaus, salade en vers
gebakken stokbrood.

Zarte marinierte Spareribs aus dem Ofen mit Salat und

Stockbrot. Dazu Knoblauch- und Currysol3e.

@B/ersagpma- Hertag Jan Karakter Normaal (ca. 500 gram): € 15,50
Groot (ca. 750 gram): € 19,75

Dwars door de keukenplank* €62,50
Voor 4 personen die niet kunnen kiezen, serveren wij onze
beroemde “Dwars door de Keuken plank”. De brouwersmaaltijd,
het rundvlees stoofpotje, de bloodworst op zien Arces en de
malse spareribs vormen samen deze stevige, gevarieerde
maaltijd voor het hele gezin.

Quer durch die Kiiche-Brauerei Platte. Kombination von 4 Gerichten

unserer Karte.
@ Biersuggestie: Hertog Jan Trjpel

Witvis met wokgroenten
Voor de visliefhebber serveren we een lekkere witvis met

€ 14,50

wokgroenten. Deze worden in de oven “en papillote” bereidt.
Geserveerd met duchesse aardappelen en een romig sausje van
lentebock.

Fischfilet mit Wokgemdiise, Kartoffeln und Biersosse.
@ Biersuggestie: Hertog Jan Lentebock

Extra bijlage €3,00
Gekruide aardappelpartjes

Gewlirzte Kartoffelecken

* Houd u er rekening mee dat dit gerecht uit de oven komt en een langere
bereidingstijd nodig heeft. *Dieses Gericht wird im Ofen zubereitet und
braucht eine zubereitungszeit.

Bijzondere wensen

Volgt u een speciaal dieet of mag u bepaalde stoffen of
producten niet nuttigen? Geef dit dan door aan onze
medewerkers. Wij zullen dan in overleg met u een passend
gerecht bereiden.

Limburgse vlaai €250
Limburger Kuchen.

Limburgse vlaai met slagroom € 3,00
Limburger Kuchen mit Schlagsahne.

Warme Limburgse appelvlaai compleet €3,75
met slagroom en een bolletje ijs.

Warmer Apfelkuchen mit Eis und Schlagsahne.

Zondagse koffie €6,25

kopje koffie, appelvlaai krokant, glaasje smokkelkoffie, slagroom
en een overheerlijke smokkelbonbon.

Kaffee, Apfelkuchen, Schmugler Kaffee,Schlagsahne und eiene
Schmuggel Schokolade.

Coupe Proeverij €6,00
3 bolletjes vanille-ijs met slagroom, chocoladekoekjes

en een scheutje smokkelkoffie.

3 Kugeln Vanille-Eis mit Schlagsahne, Schokoladenkekse und Schmugler

Kaffee.

Coupe Dame Blanche €5,50
3 bolletjes vanille-ijs met slagroom en chocoladesaus.

3 Kugeln Vanille-Eis mit Schlagsahne und Schokoladensauce.
Kindercoupe € 3,00

2 bolletjes vanille-ijs met aardbeien- of choladesaus,
slagroom en smarties.
2 Kugeln Vanille-Eis mit Erdbeere oder Schokoladensauce,

Schlagsahne und Smatrties.

Kinderkaart
Kinderpannenkoek (tot en met 11 jaar) €5,25
Kinderbroodje (kaas, ham, hagel of jam) €2,75
Kindercoupe €3,00
Waterijs €1,00
Chips (paprika of naturel) €0,70

Arrangementen & buffetten

De Hertog Jan Proeverij verzorgt diverse warme en koude
buffetten en arrangementen. Deze zijn alleen mogelijk op
afspraak. Voor meer informatie vraag onze medewerkers en wij
maken vrijblijvend een afspraak met u. Voor het complete
aanbod raadpleeg onze website:

www.hertogjanproeverij.nl



